
Existe dans toutes les formes
All shapes available
Disponible en todas las formas

Bague de surmoulage pour une étanchéité
parfaite (mèche inarrachable même 
en stérilisateur)
Moulded ring for a perfect water-proofness
(unpullable blade even in sterilization)
Anillo de moldeado para una impermeabilidad 
perfecta (Mecha no se puede arrancar incluso 
en esterilizador)

Manche ergonomique en plastique haute 
performance - Résiste à 120°
Grain anti-dérapant - Antibactériens
Plastic ergonomic handle high quality
120° resistant - None-slippery grip - Antibacterial 
Mango plástico ergonómico alta calidad
Resistencia hasta 120 grados - Grano no resbalado - Antibacterial 

Anneau incorporé dans le manche pour une hygiène
parfaite (diminue les risques de contamination croisée)
Incorpored ring into the handle for a perfect hygiene 
(reduces the risk of cross-contamination)
Anillo incorporado en el mango para una higiene perfecta 
(reduce los riesgos de contaminatión cruzada)

2 QUALITÉS D’ACIER

• en acier carbone
high carbon steel

2 taillages au choix :
2 cuts available 
2 tallados a elegir 
- fin / fine / fino

manche noir
- extra fin / extra fine / muy fino

manche orange

• en acier inox
stainless steel

1 taillage / 1 cut / 1 tallado
- fin / fine / fino

manche bleu

INNOVATION 2009
Fusil “industry”
Le fusil n°1 pour l’hygiène
Premium steel for hygiene
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Recommandé pour les industries AGRO-ALIMENTAIRES / For food service Industry
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30 cm : 12”
N 223 N
I 223 N

25 cm : 10”
rond O 223 N
ovale H 223 N

35 cm : 14”
P 223 N
J 223 N

INDUSTRY

INDUSTRY FISCHROM

INDUSTRY XL
MÈCHE EXTRA LARGE 
Flat steel

28 cm : 11”
extra large G 221 N

30 cm : 12”
N 422 R
I 422 R

35 cm : 14”
P 422 R

25 cm : 10”
O 422 R
H 422 R

Taillage extra fin - extra fine cut

Nouveau profilNew shape

I2529
Taillage fin

Fine cut

Inox - Stainless steel

Le premier fusil à aiguiser qui allie la DURETÉ pour l’affilage et la résistance à la corrosion pour l’HYGIENE.
The first sharpening steel which combines the hardness for the sharpening and great powers of resistance to 
corrosion required for hygiene.

CARACTÉRISTIQUES : La mèche du fusil est en acier inox à haute teneur en chrome et 
molybdène pour la résistance à l’oxydation.
CHARACTERISTICS : The blade of the sharpening steel is made of stainless steel with high 
chromium and molybdene content necessary to resist oxidation.
The use of this product is especially recommended to food industries and slaughterhouses. 
It’s the first time you can clean your sharpening steel the same way as a knife.

FISCHER-CASTET S.A.S.
Z. I . DES MOLLES -  RUE DU 19 MARS 1962 -  B.P. N° 22
63306 THIERS CEDEX /  FRANCE
Tél . (0033)  473 802 985 -  Fax (0033)  473 513 370
e-mail : contact@fischer-castet.com
www. f i scher-cas te t . com

Votre revendeur / Your dealer

Acier Carbone - High carbon steel

Acier Inoxydable - Stainless steel

Chrome dur - taillage fin - hard chromed  - fine cut
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